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UNIVERSITA' degli STUDI di BOLOGNA OnaPAD,
-

Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari

CORSO DI IDONEITA' FISIOLOGICA ALL'ASSAGGIO

DEGLI OLI DI OLIVA VERGINI
( per Aspiranti Assaggiatori di Oli di Oliva Vergini ed Extravergini )

ATTESTATO DI IDONEITA'
SI ATTESTA che

Mura Mario

hafrequentato il Corso di Idoneita Fisiologica all'Assaggio degli Oli di Oliva Vergini ed Extra Vergini realizzato ai sensi
dell'allegato XII del Reg. CEE n. 2568/91, Reg. UE 1348/2013 e D.M. del 18 giugno 2014 (GU n.199 del 28-8-2014)
superando le prove selettive previste, atte a verificare i requisitifisiologici e le soglie di sensibilita dei candidati.

1l corso, organizzato da Organizzazione di Produttori A.R.P.O. -Associazione Regionale tra Produttori Olivicoli
dell'Emilia Romagna - in collaborazione con il Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro -Alimentari di Cesena,
nell'ambito del Programma presentato da UNAPROL ai sensi del Reg. CE 867/08 e s.m.i, si é tenuto a Cesena

presso il Centro polifunzionale "Ex-macello" in via Mulini 25, dal 20 al 30 gennaio 2015, Per un totale di 35 ore.

1l Responsabile del Corso
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FINANZIATA CON I Age.&
GNA CONTRIBUTO DELLA COMUNITA EUROPEA s

E DELL'ITAUA REG. CE 867/08 E 1220/11 -

PROGRAMMA SVOLTO AISENSIDEL REG (CE) N. 867/08 e s.m.i. - annualita 2014/2015
SETTORE DIATTIVIH ' C-M/GLIORAMENTO DELLA QUALITA' DELLA PRODUZIONE DELL'OLIO DI OLIVA E DI OLIVE DA TAVOLA
AZIONEf - Formazione di assaggiatoriper l'analisi sensoriale dell'olio di oliva vergine e delle olive da tavola
Autorizzazione: Regione Emilia Romagna- Direzione Generale Agricoltura-Seivizio Produzioni Vegetali - determinazione dirigenziale n. n 18874 del 19/12/2014
Cesena (FC) 30 gennaio 20/5





